Rote Grutze Waffel Cake

2 Becher Schimand

2 Becher Creme Fraiche

2 Becher Sahwne

3 el Gelierzucker

1 Glas Beervenfritchte
(oder fertige Rote Griitze)
1 Pck. Vanilllepudding

2 Pck. Frischei Waffelnw

Regept:

Die Sahwne mit dem Gelierzucker steif schlagen wnd zur Seite stellew.
Schwmand und, Creme Fraiche cremig ridwen und die Sadhwne unterheben.

Nuww schichtet thw die Waffel Schwmondcreme im Wechsel.
Die unterste Waffelschicht mit dev Creme bedecken.

DiesenvVorgang wiederholt thw drei Mal und bedeckt gong zum Schluss die
Torte auflenv nochunald mit der Creme eivv.

Die Torte kommt nuw fiwr mindestens 30 Minuten inv den Kihdschwank.

Dew leckeren Drip aus roter Gritge stellt ihw entweder selbst her oder mit der
fertigen Rote Griitze.

Selbstgemachte: Etwas Flitssigkeit mit dem Vanilepudding avwidhwen. Die
ubrigen Beerenw und Flissigkeit inv einem Top leicht zum kochew bringen. Die
ubrige Flissigkeit langsouwm zugieflfenv und verridwen bis es eine cremige
Masse wird.

Wichtig hierbei ist die Rote Gritze vov der Mitte der Torte aus nach aunflerv
langsoumn flieflenv g lassenv damit dhwr einewv schdnen Drip bekommt.



